prepara’rion - preparation .

TRITAMEK

PRODUZIONE ORARIA Carne 310 kg/h

COMANDI A BASSA TENSIONE 24V

Tramoggia e vaschetta INOX,

DOTAZIONE pestello

TN 1.450 x p.245 x h.430 mm

IMBALLO CON PALLET 1.670 x p.350 x h.580 mm

PESO NETTO 24 kg

PESO LORDO 29 kg
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‘grattugie, abbinati, tritacarne - gratiers, combineds, meat mincers

COD. AFMT22

TRITAMEK TAURO 22

Crea la tua configurazione/Create your own configuration

Scegli I'alimentazione elettrica (x1)/Choose the electrical power supply (x1)

P4« 1100W - 400V 3P+T/50Hz

ﬂ¢ 1100W - 230V P+N+T/50Hz

COD. 4001

COD. 230M

Scegli il sistema di macinazione installato (x1)/Choose the installed meat mincer system (x1)

Enterprise in ghisa alimentare, coltelli e trafila @ 6 mm INOX
Cast iron enterprise, INOX plate with @ 6 mm holes and knife

Enterprise, 100% INOX, trafila @ 6 mm
100% Stainless Steel enterprise, plate with @ 6 mm holes

COD. AFBGH22

COD. AFBIX22 N

Unger parziale, 100% INOX
100% Stainless steel, partial unger

Unger, 100% INOX
100% Stainless steel, unger

COD. AFBUN122

COD. AFBUN222

o Scegli altri accessori disponibili/Choose other available accessories

Accessorio taglio e grattugia con coni INOX
Cutter and grater accessory with stainless steel cones

Kit di Imbuti: @ 15, @ 20, @ 25, @ 30
Funnels kit: @ 15, @ 20, @ 25, @ 30

COD. AFVM22

COD. AFKIM22



