
TRITAMEK CAREN INOX 32
preparation - preparation

Realizzato in inox
Inox made

PRODUZIONE ORARIA
OUTPUT PER HOUR

Carne 630 kg/h
Meat 630 kg/h

COMANDI A BASSA TENSIONE
LOW VOLTAGE CONTROLS

24V

DOTAZIONE
EQUIPMENT

Tramoggia e vaschetta INOX, 
pestello
Stainless steel hopper
and basin, pestle

DIMENSIONI MAX
MAX DIMENSIONS

l.560 x p.350 x h.470 mm

IMBALLO CON PALLET
PACKAGING WITH PALLET

l.670 x p.350 x h.630 mm

PESO NETTO 
NET WEIGHT

45 kg

PESO LORDO 
GROSS WEIGHT

56 kg



TRITAMEK CAREN INOX 32
grattugie, abbinati, tritacarne - gratters, combineds, meat mincers

Crea la tua configurazione/Create your own configuration
Scegli l’alimentazione elettrica (x1)/Choose the electrical power supply (x1)

Scegli il sistema di macinazione installato (x1)/Choose the installed meat mincer system (x1)

Enterprise, 100% INOX, trafila Ø 6 mm
100% Stainless Steel enterprise, plate with Ø 6 mm holes

COD. AFBIX32      

Unger, 100% INOX
100% Stainless steel, unger

COD. AFBUN232      

Scegli altri accessori disponibili/Choose other available accessories

Kit di Imbuti: Ø 15, Ø 20, Ø 25, Ø 30
Funnels kit: Ø 15, Ø 20, Ø 25, Ø 30

COD. AFKIM32      

COD. AFMT32C

         2200W - 400V 3P+T/50Hz

COD. 400T

         1700W - 230V P+N+T/50Hz

COD. 230M


